Honeyald®

Recommended by the queen of bees

Set de extension “Royal”

Modificacién para el llenado dosificado de productos
ViSCOSOS y en envases pequefios, por €j.:

) Gelée Royale
© Cremas

Campo de aplicacion principal: llenado de tamafios
de envases de 10 a 100 g

Art. 30502900

MADE IN
GERMANY

Beneficios para el cliente

Dosificacion precisa y efectiva de productos dificiles de llenar a ma

no

Condiciones operativas

Horas de funcionamiento al dia
Dias de funcionamiento a la semana
Temperatura ambiente

Datos técnicos

8
5
10—-40°C/ 50-104°F

Tamafio

Altura debajo de la boquilla de llenado
Dosificacién con tamafio de paso

Precisién de llenado
Elevacién de succién méxima
Caudal volumétrico méximo

Temperatura de llenado

Activacion del proceso de llenado

ancho 350 mm x profundidad 350 mm
10-170 mm

0,19
1,049

0,1-499¢g
50,0-32500,0 g

Desviacién méxima 1 %
n/a

500 ml/min

2-95°C

Microinterruptor (incluido con la maquina embotelladora Honeyaid)

Interruptor de pedal (opcional)

Capacidad de automatizacion

n/a

Compatible con

Méquina de llenado Honeyaid

www.honeyaid.de



